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Опис навчальної дисципліни 

Мета вивчення 

навчальної 

дисципліни 

Вивчення дисципліни «Інвестування та ціноутворення 

в готельно-ресторанному бізнесі» є формування системи 

знань та вмінь з спектру економічних інструментів управління 

підприємством готельного бізнесу, необхідних базових знань 

щодо економічних основ та можливих економічних 

інструментів управління діяльністю підприємств. 

Головна мета вивчення дисципліни «Інвестування та 

ціноутворення в готельно-ресторанному бізнесі» полягає не 

лише в засвоєнні студентами теоретичних основ організації 

функціонування підприємства готельно-ресторанного бізнесу 

на ринку, а й сприйнятті ними сфери гостинності як 

невід'ємної частини сфери туризму України, яка набуває все 

більшого значення в економічному житті країни. 

Практичне застосування набутих теоретичних знань 

допоможе студентам оволодіти навиками роботи в 

підприємствах готельного-ресторанного бізнесу та 

відрегулювати їх успішну діяльність на ринку готельних-

ресторанних послуг. 
Тривалість IV семестр: 3 кредити ЄКТС/90 годин (30 год – лекції, 30 год – 
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практичні, семінарські, 30 год – самостійна робота) 

Форми та методи 
навчання 

Лекції, практичні та семінарські заняття, самостійна робота поза 
розкладом 

Система поточного 

та підсумкового 

контролю 

Вступний контроль, поточний контроль, підсумковий контроль. 

Підсумковий контроль – екзамен. 

Мова викладання Українська 
 

 

Компетентності та програмні результати навчання 

Згідно з вимогами освітньої програми «Готельно-ресторанна справа» у 

результаті вивчення дисципліни здобувач повинен набути такі компетентності: 

ЗК 1. Здатність зберігати та примножувати моральні, культурні, наукові 

цінності і досягнення суспільства на основі розуміння історії та закономірностей 

розвитку предметної області, її місця у загальній системі знань про природу і 

суспільство та у розвитку суспільства, техніки і технологій, вести здоровий 

спосіб життя. 

ЗК 2. Здатність діяти соціально відповідально та свідомо, реалізувати свої 

права і обов’язки як члена суспільства, усвідомлювати цінності громадянського 

(вільного демократичного) суспільства, верховенства права, прав і свобод 

людини і громадянина в Україні. 

ЗК 9.Здатність до абстрактного мислення, аналізу та синтезу. 

ФК 1. Розуміння предметної області і специфіки професійної діяльності. 

ФК 4. Здатність формувати та реалізовувати ефективні зовнішні та 

внутрішні комунікації на підприємствах сфери гостинності, навички взаємодії. 

ФК 5.Здатність управляти підприємством, приймати рішення у 

господарській діяльності суб’єктів готельного та ресторанного бізнесу. 

ФК 10. Здатність працювати з технічною, економічною, технологічною та 

іншою документацією та здійснювати розрахункові операції суб’єктом 

готельного та ресторанного бізнесу. 

РН 5. Розуміти принципи, процеси і технології організації роботи суб’єктів 

готельного та ресторанного бізнесу. 

РН 13. Визначати та формувати організаційну структуру підрозділів, 

координувати їх діяльність, визначати їх завдання та штатний розклад, вимоги 

до кваліфікації персоналу. 



РН 15. Розуміти економічні процеси та здійснювати планування, управління 

і контроль діяльності суб’єктів готельного та ресторанного бізнесу. 

РН 16. Виконувати самостійно завдання, розв’язувати задачі і проблеми, 

застосовувати їх в різних професійних ситуаціях та відповідати за результати 

своєї діяльності. 

РН 17. Аргументовано відстоювати свої погляди у розв’язанні професійних 

завдань при організації ефективних комунікацій зі споживачами та суб’єктами 

готельного та ресторанного бізнесу. 

У результаті вивчення навчальної дисципліни студенти повинні оволодіти 

такими професійно-функціональними знаннями та вміннями: 

Знати основні терміни,і поняття та особливості діяльності підприємств 

готельно-ресторанного бізнесу. 

Вміти застосовувати механізми впровадження інвестиційних проектів, 

формування цін на послуги готельних підприємств та продукцію ресторанного 

господарства, формування результатів фінансової діяльності. 

Мати уяву про особливості національного і світового готельного бізнесу, а 

також законодавчі і нормативні документи, що регулюють діяльність 

підприємств готельно-ресторанного бізнесу в Україні. 

Тематичний план навчальної дисципліни 

Теми Результати навчання Оцінювання 

Тема 1 Роль, місце та 

важливість готельно-

ресторанного бізнесу в 

Україні. 

 

Знати та розуміти сутність, специфіку 

готельних послуг та особливості готельної 

діяльності. 

Знати та розуміти сутність, особливості і 

соціально-економічне значення 

ресторанного господарства. 

Знати та розуміти перспективи розвитку 

готельно-ресторанного бізнесу в Україні в 

умовах глобалізації світового 

господарства. 

Обговорення 

на 

семінарському 

занятті 

Тема 2. Інвестиційна 

діяльність 

підприємств готельно- 

ресторанного бізнесу 

 

Знати та розуміти сутність, суб’єкти та 

об’єкти інвестиційної діяльності 

підприємств готельного господарства. 

Знати та розуміти сутність джерел 

фінансування інвестиційної діяльності 

підприємств готельно-ресторанного 

бізнесу. 

Обговорення 

на 

семінарському 

занятті 



Вміти робити обґрунтування реальних 

інвестиційних проектів підприємств 

готельно-ресторанного бізнесу. 

Вміти розробляти фінансовий план та 

бізнес-план інвестиційного проекту. 

Тема 3 Витрати та 

собівартість в 

готельному та 

ресторанному 

господарстві 

Знати та розуміти економічну природу та 

класифікацію поточних витрат 

підприємств готельно-ресторанного 

бізнесу. 

Знати та розуміти собівартість послуг 

готельного господарства та фактори, що 

її визначають. 

Знати та розуміти особливості та 

структуру собівартості продукції 

ресторану. 

Вміти провести аналіз витрат підприємств 

готельно-ресторанного бізнесу. 

Вміти та розуміти планування витрат 

підприємств готельно-ресторанного 

бізнесу. 

Обговорення 

на 

семінарському 

занятті 

Тема 4 Прибуток і 

рентабельність 

підприємств готельно- 

ресторанного бізнесу 

 

Знати та розуміти сутність прибуток і 

рентабельність готельного господарства. 

Знати та розуміти сутність доходів, 

прибутку і рентабельності ресторанного 

господарства. 

Вміти провести аналіз прибутку та 

рентабельності підприємств готельно - 

ресторанного бізнесу. 

Вміти планувати прибуток підприємств 

готельно-ресторанного бізнесу. 

Обговорення 

на 

семінарському 

занятті 

Тема 5 Ціноутворення 

на підприємствах 

готельного та 

ресторанного бізнесу 

 

Знати та розуміти сутність та особливості 

формування цін на продукцію та послуги 

підприємств готельного та ресторанного 

господарства. 

Знати та розуміти поняття системи 

управління цінами та її складові елементи. 

Знати та розуміти характеристику 

основних методів ціноутворення на 

продукцію та послуги підприємств 

готельної та ресторанної індустрії. 

Знати та розуміти практику використання 

цінових знижок та спеціальних тарифів в 

Україні та за кордоном. 

Обговорення 

на 

семінарському 

занятті 

Тема 6 Основи 

планування на 

Знати та розуміти сутність стратегічного 

планування як передумови здійснення 

фінансового планування. 

Обговорення 

на 

семінарському 



підприємствах 

готельного та 

ресторанного бізнесу 

 

Знати та розуміти особливості 

формування переліку цільових 

орієнтирів діяльності підприємств 

готельного та ресторанного бізнесу. 

Знати та розуміти сутність та структуру 

фінансового плану підприємств 

готельно- ресторанного бізнесу. 

Вміти розробляти основні складові 

фінансового плану підприємства. 

занятті 
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туркомплексів” (для студентів 2-го курсу денної та заочної форм навчання напряму 

підготовки 6.140101 – Готельно-ресторанна справа) / А. А. Рябєв; Харків. нац. ун-

т міськ. госп-ва ім. О. М. Бекетова. – Харків: ХНУМГ ім. О. М. Бекетова, 2015. – 

192 с. 
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Електронні ресурси локального та віддаленого доступу 

 

1. Архіпов В.В. Організація обслуговування у закладах ресторанного господарства: 

підручник [Електронний ресурс]. Режим доступу: 

http://pidruchniki.com/1584072044975/turizm/organizatsiva obslugovuvannyau 

zakladah restorannogo gospodarstva 

2. Архіпов В.В. Організація ресторанного господарства: підручник [Електронний

 ресурс]. Режим доступу: http://pidruchniki.com/1584072043418/turizm/organizatsiva 

restorannogo gospo darstva 

3. Лук’янов В.О. Організація готельно-ресторанного обслуговування: Навчальний 

http://pidruchniki.com/1584072044975/turizm/organizatsiva_obslugovuvannyau
http://pidruchniki.com/1584072043418/turizm/organizatsiva_restorannogo_gospo
http://pidruchniki.com/1584072043418/turizm/organizatsiva_restorannogo_gospo


посібник [Електронний ресурс]. - Режим доступу: 

http://pidruchniki.c0m/l584072060336/turizm/organizatsiya gotelno- restorannogo 

obslugovuvannya 

4. Мальська М.П. Економіка туризму: навчальний посібник [Електронний ресурс]/ 

М.П. Мальська, М.Й. Рутинський, С.В. Білоус, H.JI. Мандюк. – Режим доступу: 

http://pidruchniki.com/1584072062160/turizm/ekonomika turizmu 

5. Мальська М.П. Ресторанна справа. Технологія та організація обслуговування 

туристів (теорія та практика): Підручник [Електронний ресурс]. - Режим доступу: 

http://pidruchniki.com/1507041252894/turizm/restoranna sprava 

6. Марцин Т.О. Інноваційний підхід до розвитку готельних мереж. [Електронний

 ресурс]. Режим доступу: http://www.sworld.com.ua/index.php/uk/an-innovative-

approach-to-the- development-c 112/11854-е 112-063 

7. Стандартизація в готелях. Конспект лекцій для студентів Спеціальність: 241 

Готельно-ресторанна справа / Уклад. : Василишин М. В. – К. : НМЦ «Укоопосвіта», 

2019. – 102 с. 

8. Організація готельного обслуговування: Підручник / М. П. Мальська, I. Г. Пандяк, 

Ю. С. Занько [Електронний ресурс] - Режим доступу: http://pidruchniki.eom/l 

584072017293/turizm/organizatsiya gotelnogo obslugov uvannya 

9. Офіційний сайт «Все про туризм - туристична бібліотека - Режим доступу: 

http://tourlib.net/ 

10. П.Р. Пунцетейло. Економіка і організація туристично-готельного підприємництва: 

навчальний посібник [Електронний ресурс]. - Режим доступу: 

http://galsite.at.ua/file/tn/Putsenteylo EOTGP TNEU.pdf 

11. Рижкова І.О. Розвиток підприємств готельного господарства України в сфері 

інновацій. [Електронний ресурс]. - Режим доступу: 

file:///C:/Users/Artur/Downloads/eui 2014 l_91.pdf 

12. Рябенька М.О. Актуальність розвитку ноу-хау в готельному господарстві в 

кризовій Україні. [Електронний ресурс]. - Режим доступу: 

http://oaii.net/articles/2014/797-1420812891 .pdf 

13. Управління якістю продукції та послуг у готельно-ресторанному господарстві: 

навчальний посібник. О.Ю. Давидова, І. М. Писаревський, P.C. Ладиженська 

[Електронний ресурс]. - Режим доступу: http://eprints.kname.edu.ua/25859/1 /1 

%20%D0%B8%D0%BD%D 1 %82 .%20%Р  
 

 

Політика вивчення навчальної дисципліни та оцінювання 

 

Політика оцінювання. Оцінювання якості знань студентів здійснюється відповідно 

до: Положення ЛДУФК – http://ldufk.edu.ua/index.php/navchalna-robota.html 

Робочої програми – https://repository.ldufk.edu.ua/collections/45671b68-3116-495c-

978e-a4f9f82a9c0b 

 Порядку оцінювання – https://repository.ldufk.edu.ua/collections/56dd9133-d8e3-

4a3e-aa58-d081025e6a30 
Зараховуються бали, набрані при поточному опитуванні, самостійній роботі та бали 

підсумкового контролю. При цьому обов’язково враховується присутність студента на заняттях та його 

активність під час практичних робіт. Оцінювання проводиться за 100-бальною шкалою. Бали 

нараховуються за наступним співвідношенням:  

• поточне оцінювання – 70 балів; 

• модульна контрольна робота – 30 балів; 

• додаткові бали – присутність студента на усіх лекційних заняттях – 10 балів, наявність 

конспекту лекцій – 10 балів; написання наукових робіт, участь у конференціях – 10 балів (кожна 

http://pidruchniki.eom/l584072060336/turizm/organizatsiya_gotelno-restorannogo_obslugovuvannya
http://pidruchniki.eom/l584072060336/turizm/organizatsiya_gotelno-restorannogo_obslugovuvannya
http://pidruchniki.eom/l584072060336/turizm/organizatsiya_gotelno-restorannogo_obslugovuvannya
http://pidruchniki.com/1584072062160/turizm/ekonomika_turizmu
http://pidruchniki.com/1507041252894/turizm/restoranna_sprava
http://www.sworld.com.ua/index.php/uk/an-innovative-approach-to-the-development-cl_12/11854-%d0%b5_112-063
http://www.sworld.com.ua/index.php/uk/an-innovative-approach-to-the-development-cl_12/11854-%d0%b5_112-063
http://www.sworld.com.ua/index.php/uk/an-innovative-approach-to-the-development-cl_12/11854-%d0%b5_112-063
http://pidruchniki.eom/l_584072017293/turizm/organizatsiya_gotelnogo_obslugov
http://pidruchniki.eom/l_584072017293/turizm/organizatsiya_gotelnogo_obslugov
http://tourlib.net/
http://galsite.at.ua/file/tn/Putsenteylo_EOTGP_TNEU.pdf
file:///C:/Users/Artur/Downloads/eui_2014_l_91.pdf
http://oaii.net/articles/2014/797-1420812891_.pdf
http://eprints.kname.edu.ua/25859/1%20/1%20%20%D0%B8%D0%BD%25D%201%20%82%20.%20%25Р
http://eprints.kname.edu.ua/25859/1%20/1%20%20%D0%B8%D0%BD%25D%201%20%82%20.%20%25Р
http://ldufk.edu.ua/index.php/navchalna-robota.html
https://repository.ldufk.edu.ua/collections/45671b68-3116-495c-978e-a4f9f82a9c0b
https://repository.ldufk.edu.ua/collections/45671b68-3116-495c-978e-a4f9f82a9c0b
https://repository.ldufk.edu.ua/collections/56dd9133-d8e3-4a3e-aa58-d081025e6a30
https://repository.ldufk.edu.ua/collections/56dd9133-d8e3-4a3e-aa58-d081025e6a30


виконана робота). 

Політика щодо академічної доброчесності: недопустиме списування та плагіат. Дотримання 

правил та норм академічної доброчесності, етичної поведінки та корпоративної культури здійснюється 

відповідно до Положення про дотримання академічної доброчесності ЛДУФК імені Івана Боберського 

https://www.ldufk.edu.ua/wp-content/uploads/2023/06/polozhennja-pro-dobrochesnist-04-20.pdf.   

 Політика зарахування результатів неформальної освіти. Студенти, які здобули освітні 

компонентності, за межами ЛДУФК імені Івана Боберського, при їх відповідності постреквізитам 

освітньої програми, можна перезарахувати їх результати у якості виконання зарахованої теми 

відповідно до Положення про порядок визнання результатів навчання, отриманих у неформальній 

освіті  https://www.ldufk.edu.ua/wp-content/uploads/2023/02/polozhennia_neformalna_osvita.pdf.  

Рекомендовано, для удосконалення професійних знань та навиків проходити онлайн-курси на 

освітніх платформах: https://learndigital.withgoogle.com/digitalworkshop-ua,  https://prometheus.org.ua/.  

Використання ШІ (штучного інтелекту) у процесі навчання. Одна з найважливіших переваг 

штучного інтелекту в освіті – це його здатність забезпечувати персоналізований досвід навчання. Саме 

тому, навчальним курсом передбачено проходження онлайн-курсу про застосування штучного 

інтелекту (AI) для роботи та бізнесу за покликанням https://rsvp.withgoogle.com/events/ai-

basics_2023_short/home. Сертифікат, який студент отримає після проходження онлайн-курсу є 

підставою для перезарахування балів (30 балів) у рамках політики неформальної освіти.  

 

 

Шкала оцінювання знань студентів за результатами підсумкового контролю з 

навчальної дисципліни «Організація готельного господарства» 

 

Сума балів за всі види 

навчальної діяльності 

Оцінка за 

шкалою 

ECTS 

Оцінка за національною шкалою 

90-100 А відмінно 

82-89 В добре 

75-81 С 

68-74 D задовільно 

61-67 Е 

35-60 FX незадовільно з можливістю повторного складання 

0-34 F незадовільно з обов’язковим повторним вивченням 

дисципліни 
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